La consécration

En 2010, nos chdteaux Montus et Bouscassé ont été classés parmi les 5 domaines au sommet en France™
* Grand Guide Bettane-Dessauve - Edition 2010

Idées Séjours

Envie de poursuivre le voyage pour une nuit au pays de Bachus et de Dionysos?
Nous vous offrons le privilége de séjourner a [intérieur de [une des 10 chambres du chdteau Montus.
N hésitez pas a nous contacter afin que nous vous élaborions un programme haut en gastronomie et riche en sensations.

Bienvenue en Gascogne!
(visite de producteurs : élevage de porc noir, caviar d esturgeon etc. ou encore découverte de courses landaises, courses automobiles....)

Coupon-réponse goumées Oégustation Primeurs

Réservations Neécessaires (places limitées) - Merci de nous renvoyer ce bulletin par courrier accompagné de son réglement a
Vignobles Brumont - Chdteau Bouscassé - 32400 Maumusson-Laguian - té[: 05 62 69 74 67 - anne@brumont.fr
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* Offre valable pour 2 personnes, comprenant Caccés a la journée dégustation, le déjeuner pour 2 personnes, la chambre 4 hétel ainsi que les 2 petits déjeuners.

Merci de cocher la date et [heure choisie : F le dimanche 11 Avril F le dimanche 25 Avril F le samedi 1° Mai
F le lundi 12 Avri[ F le lundi 26 Avril 1°* Visite @ 10h15 [ ] Ou 2™ visite a 11h15 [ ]

Reglement de la commande :
F Chéque joint (a Lordre de la SA Vignobles Brumont)  F Carte Bancaire (Visa / Mastercard)

IV 2 ettt e Les 3 derniers chiffres inscrits au verso .....................

Date de VALTLE : .........ccuveciiciiciviciiciiciiciee e e Signature

BRU/NAONT

Chdteau Montus - Chateau Bouscassé

SOUSCRIPTION PRIMEURS

[
Millésime 2009

«Ce millésime devrait atteindre des sommets. comparable aux plus grands millésimes de ces
30 derniéres années. I[ pourrait méme détréner les mythiques années 1985, 1990 ou encore 2002 .

Alain Brumont




4 CUVEES HISTORIQUES

Les vins sont profonds, avec de superbes tanins enrobés.
Richesse, splendeur et plénitude sont au Rendez-vous

1 / CHATEAU BOUSCASSE 2009

Tannat, complété par du Cabernet-Sauvignon et du Cabernet franc. Opulent et croquant, avec des ardmes de cerise noire. Velours et
onctuosité.

2/ CHATEAU BOUSCASSE - « VIEILLES VIGNES » 2009

Pur Tannat. L expression d un grand terroir, modéle de grande tradition a Madiran.
Puissant et complexe aux notes subtiles de réglisse et de fruits noirs. Ampleur et personnalité sans concession.

3 / CHATEAU MONTUS 2009

Dominante de Tannat, complété par du Cabernet-Sauvignon. Fruité marqué, sur des notes de coulis de petits fruits rouges.
Finesse et élégance.

4 / CHATEAU MONTUS - « LA TYRE » 2009

®Pur Tannat. Précision dans la trame. Velouté et richesse dans la concentration, avec une minéralité subtile, sur des arémes de moka et de
cerise noire.

3 CUVEES CONFIDENTIELLES

VENDUES UNIQUEMENT EN PRIMEUR

5 / CHATEAU MONTUS - « PRESTIGE » 2009

Tannat. Beaucoup d amplitude, long et épicé, sur des ardmes de confiture de mire et de fruits confits. Puissance et subtilité.

6/ CHATEAU DE PERRON 2009

Tannat et Cabernet franc cinquantenaire. Elégant, sa bouche est un mariage de notes légéres de baies rouges et d épices.

7/ CHATEAU LAROCHE - BRUMONT 2009

Tannat et Cabernet franc. Impressionnant de volume et de velouté, sur des aromes de fruits rouges, de sureau et de poivre rose, a la
qualité tannique exceptionnelle. Maitrise et puissance.

Unique en France
Devenez un spécialiste viti-vinicole et un dégqustateur averti en seulement deux journées :

o 1" journée (avril/mai) : Découverte des secrets de création d’un grand vin a travers la dégustation sur barriques des primeurs 2009

o 2™ journée (septembre): Découverte de nos grands terroirs et présentation de fa Méthode Brumont : un travail d orfevre pour un raisin sculpté

%)urnées @égustation (/Brimeurs 2009 a Oﬁdteau %antus

Nous vous invitons d partager aux cotés d’ Alain Brumont et de son équipe d enologues une expérience unique de dégus-
tation. A Loccasion d"un voyage initiatique, pédagogique, ludique, artistique et gastronomique, le millésime 2009 vous
surprendra par son exception.

INITIATIQUE :
Découvrez les secrets de création d un Grand Vin. Nous vous aiderons a mettre des mots sur vos sensations grice au
guide sensoriel qui vous sera remis, lors de la dégustation sur barrique des 15 vins présentés.

PEDAGOGIQUE :
Projetez-vous dans les potentiels d évolution d"un futur grand vin en comparant le primeur 2009 a la méme cuvée d"un
millésime antérieur, arrivée a son apogée.

LUDIQUE :
«Découvrir le vin, c’est se découvrir soi-méme.» Devenez vous-méme le témoin de ce vieil adage et dialoguez facile au-
tour de la barrique. En une demi-journée, vous allez approcher les performances d un grand dégustateur!

ARTISTIQUE :
Laissez-vous surprendre par la dimension artistique mise en scéne autour de cette dégustation. Art et vin, deux cultures
indissociables dans esprit d’ Alain Brumont.

GASTRONOMIQUE :
Prenez place a notre table. La Gascogne est riche de saveurs parfois oubliées. Nous les remettons au goiit du jour,
accompagnées naturellement de nos meilleures bouteilles.

Dimanches 11 Avril & 25 Avril Lundis 12 &I 26 Avril Samedi 1 Mai

10H15 OU 11H15 : Visite commentée des chais de chdteau Montus - Présentation de la philosophie 4’ Alain
Brumont et de [ histoire de ses Chateaux,

11H15 : Dégustation et découverte de [art de faire parler le vin.

13H00 : Nous vous invitons a notre table pour apprécier une gastronomie de terroir revisitée par un grand Chef.
(ayant ceuvré 17 ans au sein d 'un 3 *** )

15H 00 A 16H00 :  Place a Lartiste | Un spectacle vous sera proposé dans ce décor et cette ambiance inoubliables.

Coupon réponse au recto d retourner accompagné de son réglement (40€/personne)d :
Vignobles Brumont - 32400 Maumusson-Laguian Tél. : 05 62 69 74 67 ou a anne@brumont.fr



