
LE CANADA AIME ALAIN BRUMONT ET LE VIGNERON LE LEUR REND BIEN

du domaine et de savourer à chaque vin 
dégusté des tapas et plats typiques Gas-
cons (poule au pot, salmis, civets…) réali-
sés par notre désormais célèbre cuisinière 
maison, Nathalie. 

Cet endroit n’a pas pour vocation de se 
substituer au restaurant. Les mets présen-
tés sont un prétexte à la dégustation pour 
à la compréhension des accords mets-

vins. Pédagogie et Qualité seront le maî-
tres mots de cette table.

Table ouverte tous les jours à midi, et 
uniquement sur réservation .
au 05 62 03 76 56 ou par e-mail : 
contact@brumont.fr.

Aborder les grands vins en toute sim-
plicité et comprendre les subtilités des 
accords mets-vins. Tel est le thème du 
tout nouvel espace de dégustation péda-
gogique créé par Alain Brumont : La Ta-
ble des Vendanges. A savourer en toutes 
saisons, ils s’agit d’un concept novateur 
qui a pour objectif de s’initier à l’art de la 
dégustation en compagnie des œnologues 

VIGNOBLES BRUMONT
32400 Maumusson Laguian 
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OENOTOURISME : OUVERTURE DE LA TABLE DES VENDANGES AU CHÂTEAU BOUSCASSÉ

N E W S L E T T ER

LE MADIRAN FÊTE SES 60 ANS ET MONTUS, SES 28 ANS PARMI LES PLUS GRANDS VINS DU MONDE
élevé en barriques neuves. Une révolu-
tion ! La même année ce vin « vin pirate » 
est présenté en dégustation anonyme au 
milieu de grands crus bordelais et se clas-
se parmi les trois premiers.
Il y a aussi exactement 20 ans , Alain Bru-
mont et Henri Ramonteu introduisaient 

pour la première fois dans le Sud-Ouest 
les vendanges tardives et propulsaient 
le Jurançon et le Pacherenc parmi les 
plus grands vins moelleux du Monde. 

Nous fêterons à la fin de l’année 2008 , 
les 60 ans de l’appellation Madiran et à 
cette occasion les 28 ans de Montus parmi 
les plus grands vins du monde. 
Rappelez-vous : 1985. Premier millésime 
de Montus Prestige et premier madiran 
composé de Tannat à 100% entièrement 

RÉSIDENCE D’ARTISTES À BOUSCASSÉ : CHRISTIAN SOUCARET EXPOSE
Une première dans le Sud-

Ouest : le Château Bouscassé 
s’ouvre aux artistes en résiden-
ce. Alain Brumont accueillera 
tous les ans au sein de son en-
treprise un artiste de renom-
mée internationale sensible à la 
culture du vin. Pour cette pre-
mière résidence, le sculpteur 
Christian Soucaret a choisi de 
réaliser in situ des mobiles et 

stabiles à partir de douelles, de 
bambous et de galets de l’A-
dour. Natifs du même terroir, 
ils désirent faire partager leur 
créativité dans leur langage 
respectif. Amoureux d’art et 
d’hédonisme, Alain Brumont 
veut fonder un mécénat et im-
pulser à son domaine un nou-
vel élan humaniste et promo-
teur. Christian Soucaret pro-

pose un parcours initiatique, une 
vingtaine d’œuvres érigées com-
me des folies à la croisée des 
chemins.

Exposition de 
mai à novem-
bre 2008
Entrée libre.
Tous les jours 
de 10h à 18h30

Juillet 2008

PENSÉE D’ UN ÉMINENT VIGNERON DE LA RIBERA DEL DOUERO
Désormais, la notoriété d’un vin ou d’un 
personnage et celle d’un cépage sont 
étroitement liées. La preuve :

« Petrus est au Merlot ce que le Merlot 
est à Petrus…
La Romanée Conti est au Pinot... 

ce que le Pinot est à la Romanée Conti...
Guigal est à la Syrah 
ce que la Syrah est à Guigal...
...et Brumont est au Tannat 
ce que le Tannat est à Brumont...» 
A méditer !

teurs ! 1987, Alain Brumont débarque au 
Québec. Premier salon et premier client : 
du « Made In Iran »? Son accent gascon 
étonne et les questions fusent sur ses ori-
gines. On lui demande d’articuler et mê-
me de parler français…
Quant au Tannat, cépage dont il est si 
fier, des clients lui rétorquent qu’ « ils 
n’achètent pas de tannins ! » 

1991, Sélection Mondiale du vin au Qué-
bec : le début d’un long succès. Château 
Bouscassé Vieilles Vignes 1991 est élu 
meilleur vin mondial et le château Mon-
tus 1991 est élu meilleur vin français. 
C’est le début d’une longue histoire d’a-
mitié entre le vigneron et le Canada.

Clin d’œil d’Alain Brumont pour sa 
deuxième patrie, le Canada : un panneau 
« Bienvenue » à la sortie du Château 
Bouscassé viendra remercier les visiteurs 
du château. « Bienvenue » ou « il n’y a pas 
de quoi » en gascon...une façon pour le 
vigneron de remercier à son tour à ce 
pays qui lui donne tant. Les débuts du 
Gascon n’étaient pourtant pas promet-


