
Nom...........................................................Prénom : ..............................................................................

Societé : ..................................................................................................................................................

Adresse : .................................................................................................................................................

.................................................................................................................................................................

Code Postal : ................................................. Ville :...............................................................................

Téléphone : .................................................E-mail : ..............................................................................  

En avant première de leur lancement mondial, nous invitons nos clients français à venir déguster nos primeurs 2007.

Vous aurez le privilège de venir déguster les 7 grands vins proposés en souscription cette année et de bénéficier de 
25 à 30% de remise selon les vins, pour tout achat en primeur.

Alain Brumont et ses oenologues vous initieront, dans la détente et la convivialité, à la dégustation de vins en cours 
d’élevage et vous feront découvrir de nombreuses autres cuvées inédites

*1 repas offert pour toute commande en souscription supérieure à 200 euros ce jour là.

I n sc r ip t ion  Journées  P r imeurs

TARIF : 20 EURos* par personne

Nombre de personnes : ..........x 20 euros = .........

Merci de cocher la date choisie :
Particuliers
     12 Avril     19 Avril      26 Avril      3 Avril

Professionnels et Presse
     14 Avril     21 Avril      28 Avril      5 Mai

Votre règlement :
Chèque (à l’ordre des Vignobles Brumont)
Carte Bleue
N°.........................Expire : ...........................

Dégustation personnalisée par Alain Brumont et commentée de façon pédagogique par ses oenologues. 
Les néophytes apprendont à déguster des vins en cours d’élevage et à projeter leurs qualités dans le futur : 
de sa creation à son apogée, comment va évoluer le millésime 2007 ? réponse dans la dégustation de 
millésimes anciens comparables au 2007.

Journées Dégustation primeurs 2007

L’ECOLE DES PRIMEURS : 7 GRANDS VINS A DECOUVRIR

20 VINS POUR 20 ANS DE PRIMEURS
Pour fêter nos vingt ans de vente en primeur, dégustez en exclusivité 20 vins aux styles uniques : des 
grands classiques aux surprenants terroirs du futur en passant par des prototypes inédits et quelques 
autres suprises…voyage au cœur du style Brumont qui vous dévoilera tous les secrets de l’élaboration 
d’un grand vin blanc sec, rouge et moelleux.

BUFFET GASCON AUTOUR DU PORC NOIR, DU CANARD ET DE L’OIE
Deux grandes maisons du Sud-Ouest ont été sélectionnées par Alain Brumont pour un buffet servi en 
continu. Au fourneau un chef réputé.

Château Montus

10h30 -17 h

Château Montus

10h30 -17 h

Château Montus

10h30 -15 h

Programme


